
Chef’s Special 2 gangen lunchmenu  27,50
Chef’s Special 3 gangen lunchmenu  35,- 

Chef’s Special 4 gangen lunchmenu  42,50

Florèz Deals
VRIJDAG, ZATERDAG EN ZONDAG

Welkom bij Café de Florèz
Café de Florèz staat bekend om de Franse sfeer, we voeren een internationale keuken 
met Franse invloeden. Bij ons staan kwaliteits producten centraal. Zo hebben wij de 
keuze gemaakt dat onze vis uit de Noordzee en Europese wateren komt met ESF of 
MSC keurmerk. Ons vlees komt uit Europese weiden en de kruiden van lokale telers.

Wij serveren diverse kleine en grote gerechten welke ook gedeeld kunnen worden. 
Daarnaast kunt u zich ook laten verrassen door de chef met het lunchmenu.

Brioche de Paris Florèz boter 	 7,50
verrassende wisselende smaken 
van onze chefs 

Pata Negra 	 17,50
70 gram | amandelen | Hoij Blanca olijfolie  

Rilette van Makreel 	 12,00
3 hoorntjes makreel rilette
cornichons | zalm kaviaar | dille crème 

Paling Brioche 	 19,50 
unagi paling lak | yuzu gel | bieslook
crème fraîche | rettich

Tarte Flambée Alsacienne 	 16,50
kruidencrème | rode ui | gerookt spek
gruyère | zongedroogde tomaten | rucola

Tarte Flambée Vegetarian	 16,50
kruidencrème | rode ui | roquefort | vijgen
gruyère | rucola | walnoten | balsamico

Tarte Flambée Salmon 	 17,50
kruidencréme | gerookte zalm | zeewier 
furikaki | gruyère | wasabi mayonaise | rucola

ONZE WEEKSPECIAL
VRAAG HIERNAAR BIJ DE BEDIENING

Dagprijs

CAFEDEFLOREZ.NL

Volg ons op social media, laat zien dat je bij ons bent en maak kans op een cadeau! Oesters Zeeuwse Creuse 	 3,75 
citroen | sjalotten vinaigrette
6 stuks	 21,-

Chef’s Oester	 4,50
wisselende special	

Foie Gras	 25,00
crostinis van brioche | nashi peer
timut peper | 12 jaar oude balsamico

Bisque d’Homard	 18,- 
Hollandse garnalen | bieslook
saffraan | crème fraîche

Soupe à l’Oignon	 11,50
soufflé gruyère | bieslook

SPECIALITÉS 

ENTREÉ 



VIANDE 
Steak Tartare  17,50

langoustine | gedroogde eidooier | zilte kruiden | bieslook

Petit Burgers Taleggio  17,50
romaine | gekarameliseerde ui | augurk | Florèz saus 

Petit Burgers Foie Gras  21,50
romaine | gekarameliseerde ui | augurk | Florèz saus 

Flat Iron Steak  27,50
charlotte aardappel  | ansjovis | seizoensgroente | choronsaus

POISSON 
Tonijn  18,00

wasabi | avocado | blue meat radijs | komkommer | sanbaizu | passievrucht 

Krab Royal  18,50
granny smith | watermeloen | komkommer | dille olie | quinoa

VÉGÉTARIEN 
Tartelette Printaniere ❦  17,50

doperwten |  gezouten citroen | artisjok | cherrytomaat | sugar snaps
rose radijs | mosterd kaviaar | Florèz dressing | enoki | daslook 

Dag Special 
vraag hiernaar bij de bediening  

BIJGERECHTEN
Steppengras  6,50

Romaine | caesar dressing | Parmezaan  8,50
Diverse bereidingen van groenten  8,50

DÉJEUNER
Oeuf Bénédicte  19,50 

brioche |  gepocheerd ei | avocado | gerookte zalm | haringkaviaar | hollandaisesaus 

Toast Avocado ❦  15,-
brioche | miso sesam crème | avocado | gepocheerd ei | sriracha 

Pinsa Cheezy Cherry ❦  17,-
pinsa | cherrytomaatjes | rucola | burrata | pistache 

Hollandse Garnalenkroketjes van Holtkamp  17,50
brioche toast | 3 Hollandse garnalenkroketjes | langoustine mayonaise | gefrituurde peterselie 

Brioche Trio de la Mer  20,-
brioche | paling | zalm | krab 

Chicken Sandwich  17,-
gekonfijte kippendijen | ingelegde komkommer | hangop van sriracha 

Brioche Pork Belly  17,50
brioche | buikspek van het Limburgs kloostervarken | chimi churri | ananas | chili olie 

Steak Sandwich  19,50
Jodenhaas | ui | parmezaan | rucola | steaksauce  

Croque Monsieur  12,- 
gruyère | emmentaler | bechamel | ham ( Croque Madame: spiegelei + 1,50)

Luikse Wafel ❦  13,50
hangop | vers fruit | ahornsiroop 

SALADES
Chevre ❦  18,50

biet | vijg | walnoot | geitenkaas 

Caesar  18,50
romeinse sla | kip | bacon | ei | Parmezaanse kaas | croutons | anjovis 

Niçoise  19,50
tonijn tataki  | tomaat | gekonfijte aardappel | snijboon | ei | olijven | rode ui | croutons

 ❦


